R
CRM RODEZ Menus duw 02 aw 06 Quin 2025
ARTAG

de la semaine

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI

Entnée Hoh Roulé au fromage Hokx ok Concombre vinaigrette
[ LN
Plat principal Tortellini pomodoro mozzarella Réti de dinde au jus @ Colin court bouillon ¥ Sauté de porc au caramel* ﬁ? Tajine de poulet
Poélée printaniére k Pates au pesto Carottes persillées Semoule
Accompagnement R
Pommes rissolées Brocolis persillés Riz Légumes a couscous
Puoduit Loitiey Yaourt sucré *okx Fromage blanc sucré Cantal ® Petit suisse sucré
Dessent Fruit Créme vanille Fruit GLACE ok
Sany viande Fxk Palet maraicher Fxk Croc fromage Tajine de pois chiche
Sany pere Croc fromage
H 'auwm . @ Viandes, poissons @ Legumes @ Produits cérealiers, 0 roduits
\E% W“m (1’ = et oeufs b fruits féculents et légumes sec. Falheru

Nea salades et nes platy compesés

Nopellation d'oviai b
®  Fawiaueenavegron Tontellini pemedore mezanella : pétes v raniole, temate, nicetto, mogganelloy, basilic
Viande bevine jrancaise

Viande perncine frangaise Nea sauces
Velaille francaise Sauce canvaumel : sucie, beuillon de beewy, eignew, canounel
Sauce tajine : vou blanc, temate concentné, canstles, coungettes, pumeaus, épices
e 1) Cenliication envinenunementale niveow 2

B bt dans et

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



ESTAURATION SCOLAIRE

1)
CRM RODEZ Menus dw 09 aw 13 Guin 2025

GOUT [PARTAGE/ PROXIMITE

GRENADE LUNDI MERCREDI

Entnée L Salade de pates italienne
Plat pruincipal =/| Beeufala catalane = Saucisse aveyronnaise*
[‘% Brunoise du soleil HHx
Accompagnement Purée de pomme de terre
—
- Blé a la tomate
Preduit Laitiey Pointe de Brie a couper Petit suisse aromatisé HEK
Qessent Fruit okk Avey con leche
Sany viande Boulette végétale ala tomate Pizza au fromage ok
Sany pere Pizza au fromage
l ouni “ee 'auw[mté, + @ Viandes, poissons @ Legumes @ Produits cérealiers, @ produits
\E% v (1’ = et oeufs b fruits féculents et légumes secs Falheru

Nea salades et nes plals cempesés

o oyt o Salade de pates italienne : pates, temates, mezzanello, vinaigrette, basilic

® e

Fabrigué en aneyron
72/ Viandebevine frangaise Fuijoles peuanes : hanicets blancs, temates, eignens, pewil, coniandre, cumin,
¢y Velaille prangaise Noes sauces
G Temate, peuvens

ARN Fabrigué dany le taun 8 ise, duwseleil : b te, tea, auk T, 6 e

£

%7 Blew Blanc Ceun

&8

JIUDI

MENU PERUVIEN
Salade de tomates

Fujeles pouanes

kK%

Poisson meuniére + citron

Petits pois/carottes

Yaourt fermier au citron

Fruit ‘

UYaount des Pynénées 5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM RODEZ

Menus dw 16 aw 20 Juine 2025 @
GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
Ennée *kx ot Melon ok
SRF f“f/
2 : &
Plat principal - Hoki sauce tandoori sauté de dinde sauce basquaise (Eufs brouillés au fromage Moussaka
Boulgour aux épices Coquillettes
Accempagnement Réstis sk
Poélée cordiale Courgettes méridionales
Produit laitiev Emmental Yaourt sucré Carré président Petit suisse sucré
Qessent Compote pomme fraise Fruit *kx Pasteque
Sany viande hiid Galette pois et blé ok Moussaka au thon
Sany penc
WVU.MEA/ 'auym . @ Viandes, poissons @ Leg,umes @ Produits céréaliers, 0 roduits
\e%’ Y d’ - et oeufs P & fruits féculents et légumes sec Yaltxer

Nea salades el nes platy compesés

Viande beuvine fuungaise céleni,emumentol, chapelwe
Viande percine francoise Nes sauces
Velaille frangaise

Mww_w wumblam) wwmlboevwenm vin blone, pmpedewmnm poiwviony,
lomate cencentné, signens, ol

U,

de la semaine

REPAS FROID

kksk

Jambon blanc*
Chips

Buchette mélangée a couper

Clafoutis aux fruits rouges @

CEuf mayonnaise

CEuf mayonnaise

Présence de pec *

AN
Cuyy de Frunce = :
Cabelouge
Péche eapensable
Aaniculiwie biologi

Hawute valewv enninennementale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a 'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise

. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM RODEZ SUMMER Menus dw 23 aw 27 Guin 2025
TIME

. JIUDI
LUNDI MERCREDI

GRENADE
FETE ESTIVALE
Enée Hokx ok Samoussa aux légumes Salade grecoue . Salade de pois chiche portugaise
- = . e © S = : .
Plat principal Boulette de beeuf a la tomate “  Colin sauce curry =/  Cordon bleu = Chipelatos grillées Pizza aux légumes
Choux fleurs paprika Riz Ratatouille == Légumes du marché
Accempagnement Salade de pates
Pommes sautées Carottes persillées Pommes vapeur Semoule
Produit laitiey Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille Mimolette HAE Fromage blanc sucré
Dessent GLACE Fruit ok Salade dounaunoy g
Sany viande Galette quinoa provencale Hook Escalope panée végétale Surimi mayonnaise Fxk
Sany pere Surimi mayonnaise
H |(IMW[M]IB‘ . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, 0 roduits
\E% W“m (1’ = et oeufs pe fgi’"mt féculents et légumes sec. Falheru
Nes et 5 Piésence de porc *
Appellation donigine protégée <\
, =
® Fabriqueé ew aveyron Salade grecque : concembre, tomalte, fela, vinaignette Cugyde France
o3

ﬁalad&de,%duchewm;&w mdudw wa ohmueflm pewil, vinaigrelle Label ouge
L2

T pewine rancaise Péche eapensable
Centijiication envingrnementale nivecw 2 Sauce cwvuy : fumel de peissen, creme, wouw blanc, cuwvuy Hawute valewv envinennementole

)&l

SAVEURS . 2
TARN  Fabrigué douns Le tovun
p—
ey S5 .. a0
Ghy Blew Blane Ceewv Yaswil dey Pynénées %
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



()
CRM RODEZ

GOUT / Pf E/ PROXIMITE
GRENADE I.U N D'
Entnée ek Carottes rapées a l'orange
™ =
Plat principal Sauté de poulet miel et sauce soja Paella végétarienne
Trio de légumes
qCCSWI'QK]gI'IEWIE"I KKk
Pennes
AN
SAVEURS
AR
Produil laitien Yaourt fermier sur lit d'abricots Pointe de brie a couper
Dessent Fruit Hook
Sany viande Palet montagnard Hokk
Sany pore

Cen foumilles daliments :

et oeufs fruits

vvv¥
‘b*( Menud dw 30 Guin aw 04 Guillet 2025 =

® \q(andes poissons @ Legumes @ Produits cérealiers.

MERCREDI

Melon

Calamars a la romaine Lasagne bolognaise

Epinards béchamel

KKk
Semoule

Saint Nectaire

kkk

Fruit

Compote pomme banane

Lasagnes au saumon

(@] {)rodults

féculents et legumes secs aitiers

Appellation d'origine protégée Nea salades el nea platy compesés
Fabrigué en aveyren

7y Viande powine frangaise ‘Casagnes bolegnaise :
Veloille i

B derwe s s

a1 Cetijication enwinernementale niveow 2

S_iA_VEURNS

TARN  Fabrigué dany le tauy

E557  Blew Blanc Ceewy

Sauce miel el aoja : euy blanc, eignens, sauce deja, miel

REPAS FROID

Sandwich a monter au jambon

Chips

Yaourt a boire

Muffin pépites de chocolat

Sandwich a monter au thon

*

Piésence de porc

_/‘\
ity

JE§

Cug de Fraunce
‘Ealad/'wuge

&
i

®

Péche eapensable
Nanicultune biologi
Hmﬂbualﬂuvenwlsnnemmmm

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier



1)
CRM RODEZ

PARTAGE
GRENADE LUNDI
Entnée Salade de pates italienne
o w7
Plat principal 2= Beeuf provengal
Haricots beurre persillés
Accompagnement
Pommes rissolées
Pueduil laitiev Cantal ‘
Dessent Fokok
Sany viande Croc fromage
Sany pere

Cen foumilles d alivments :

*‘

ﬂy

keksk

Gnocchis a la provencale

k%K

Yaourt nature + sucre

toelicion dotiine orotia
@ Fabrigué en aveyron
Viande bevine jrancaise

fg/ Viande percine rangaise
gﬂ}? Velatille froungaise
Cenliication envinenunementale niveow 2

Fabrigué dany le taun

567 Blew Blanc Ceewu

Fruit Créme vanille
ok Colin 3 céréales
@ Viandes, poissons @ Legumes @ Produits céréaliers, (] Frodmts
et oeufs fruits féculents et légumes secs aitiers

Nea salades et nes platy compesés

e

Menus dw 07 aw 1 uillet 2025

MERCREDI

4

Sauté de poulet tandoori

Petit pois cuisinés/Carottes

Carré montsurrais a couper

JIUDI
REPAS FROID

Melon

Jambon blanc*

Salade de pomme de terre

Compote pomme poire

Tarte aux légumes

Tarte aux légumes

Salade de péles ilaliene : pétes, tomates, mogganella, basilic, vinaignelte

Salade de penmme de teve : penmume de teve, tematte, elive, vinaiguette

Nea dauces

Sauce tandeeni : vou blanc, temate concentné, beuillew de velaille, eignens, épices tandeooti

kKK

HokKi sauce armoricaine
Brocolis méridionaux
Torsades

Petit suisse sucré

Fruit

Piésence de porc *

\
4

+d
J

I

Euy de Fromce "

=
Yo' )

Label wouge
Péche eapensable
q - II ' - l . <

Hawte valewv enninernementale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM RODEZ Menus du 14 au 18 Quillet 2025
0
A/

MERCREDI

JEUDI

GRENADE
Enltnée Hok ok Taboulé Cceur de laitue
Plat principal gj Haut de cuisse roti =4 Chipolatas grillées @ Colin poélé Tajine de pois chiche
e B
}—m Jardiniére de légumes Semoule
Accompagnement — Purée de pomme de terre Salade de riz
Pommes rissolées Courgettes persillées
Produit laitiev Fromage blanc sucré Camembert a couper *okok Emmental
Bessent Petit beurre @ : Maestro chocolat Fruit S
Sany vionde Pizza au fromage CEuf mayonnaise Rk ok
Sany pere CEuf mayonnaise
i 'alj)mﬂ/ﬂ& . ViandesS, poiSsons Légumes Produits cérealiers, @ produits
\ew Wmuw d/ = . et oe\if‘s B * & f%‘uits * f‘é(ozulents et legumes secs i:itiers
‘ et p Présence de porc *
ion d'origi s0é Nos salades et nos plaly compesés

% Appellation dorigine pretégée \{}/

Fabriqué en aneyron Cuyde France
PN Tabeulé : semoule, lomales, peivtons, waiding secsy, menthe, juy de cibron, vinaigruelte @3
ey Viandebovine frangaise Salade deig : 1ig, temale, mais, vindigette Cabel wuge Y
f%/ Viande pencine rungaise Péche eaponsable
Uelaille jrangaise B w N Agriculiwe bislegigue
T Sauce tajine : woux blanc, temate cencentné, canetles, cowgelles, puuneaus, épices Haute val ) tal

MEHL)  Cettijication envinonnementale niveaw 2

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

1° mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



<
CRM RODEZ :
‘

Menus dw 21 aw 25 Juillet 2026
WZ = -
MERCREDI JEUDI

GRENADE LUNDI
REPAS FROID

Entnée R Hook Tomates mozzarella Hook Radis croq'sel
o )
Plat principal Emincé de poulet au jus Saucisse de francfort* Axoa de beeuf Colin sauce citron Jambon blanc*
Pommes sautées Ratatouille Semoule Haricots verts persillés
Accempagnement Salade de pates
Poélée campagnarde Riz Jardiniére de 1égumes Potatoes
Produit laitiev Vache qui rit Saint Nectaire @ Chanteneige Yaourt aromatisé *okk
Desset Flan caramel Fruit ok Fruit Clafoutis aux péches @
Sany viande Hoki sauce provencale Roulé végétal Axoa végétarien ok Thon mayonnaise
Sany penc Roulé végétal Thon mayonnaise
i 'a‘uwlm, . ViandesS, poiSSons Légumes Produits cérealiers, @ produits
\ew Wmuw d/ = . et oeufs B * & f%‘uits . féculents et legumes Secs Taitiers
. B , Loy salades el nedy plaly compesés Présence de porc *
Appellation dorigine pretégée DIN
=14
Fabnigué en aveyren Salade de pates : pates, mais, tomalte, vinaiguetle Cul de Fronce F=
@
f‘%\/ Viande bovine frumngaise Cabel wouge
5 Viande pencine jromgaise - Péche 2]
Vet Sauce axea : roux blone, temate concenting, pulpe de temale, peiven thicelene, lawien, hebe de
©r  Velaille prangaise prevence, pument Agricuiwe biologicue
Cenlijication envitennementale niveow 2 Sauce cilon : 1ew blanc, fumel de peissew, creme, jud de cilven, eignens,ail Haute valewy enuinernementole

mélange d'épices, Desset maison @
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM RODEZ ML Menus du 28 Juiillet aww 1 aoid 2025
[ GOUT |/

R

LS
GRENADE M ERGR[DI
REPAS FROID

Entnée Salade de blé printaniére Hok ok Melon Salade de riz au thon
sy { ®
Plal principal =/ Boeuf aux olives Galette pois et blé Poisson pané + citron Assiette anglaise* Roti de porc aveyronnais au jus*
Choux fleurs persillés Courgette béchamel Poélée printaniéere
Accompagnement Purée de patate douce Hook
Semoule Farfalles Pommes vapeur
Produit laitiev L Yaourt sucré Carré de I'est a couper *okok Petit suisse aromatisé
Dessent Créme vanille Salade d'ananas Mousse au citron Fruit *kk
Sany vionde Colin sauce nicoise Fkk k¥ Salade de pomme de terre + ceuf Poisson meuniére
Sany pew Salade de pomme de terre + ceuf Poisson meuniére

Les faumilles d'alimenty : @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, (] i)roduits

et oeufs & fruits féculents et legumes secs aitiers

Nes salades et nes plaly compestcs Paisence de pore ¥
Appellation d'oai .y

®

A " , : . . @

Fabriqué en aveyron Salade de blé : blé, canelles, m»ehpehl&p@whwuwmmyugwm Cupyde F T;i/
tande bovine frangaise Salade deig an thewn : Rig, thew, temale, mayennaise ouge e

Viande pencine rungaise Péche eapensable

Volai ) Assielte anglaise : ponume de tevie, wosetle, joumbon, vinaigrelle
) Cedification envinennementale niveaw 2

Nea sauces:

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



@
CRM RODEZ

| £ Menus dw & aw 8 asilt 2025 %

MERCREDI 7

GRENADE LUNDI JEUDI
REPAS FROID

Entnée R Hook Concombre mais vinaigrette Hook Salade de tomates
Plal principal sauté de dinde sauce basqua1, ~  Cordon bleu (dinde) Saucisse aveyronnaise* =/  Omelette Merlu court bouillon
Boulgour Poélée brocolis champignons
Accompagnement Salade de pates Riz/ratatouille Purée de pomme de terre
Haricots beurre persillés Pommes sautées
AN
STARN
Produit laitiev Edam Fromage blanc sucré Chanteneige 7~ Yaourt fermier a la vanille Coulommiers a couper
Dessent Créme vanille Fruit ok Fruit ok
Sany viande Hoki sauce basquaise Escalope panée végétale Pizza au fromage Fokok ok
Sany pew Pizza au fromage
i ‘GMIE/VIIA' . @ Vzandeo oissons @ Legumes @ Produits céréaliers, @ produits
\e%’ Wu'l‘w d’ . et oeufs v fruits féculents et legumes secs FaltlerS
Nppellation d'origi toaé
Fabrigue en aveyron Noa salades el nes platy compesés
Viande bovine jrangaise Brandade de menlw : punée de penmume de teve, ail, menlw
f%/ Viande percine francaise
f Velaille frangaise Nes souces
Centigicalion envinennementate wiveaw 2 SMMWM,MW,MW,WMM,W,
VD2 & Tomale concentng, eignens, aib

AN
SAVEURS - 3
STARN Fabrigué doans le tauy
p —
ER7
S Blew Blawne Ceewv
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a 'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



<
CRM RODEZ

“e)

Merus du 1 aw 15 asidh 2024 “7(/
A 4

JEUDI
REPAS FROID

GRENADE LUNDI MERCREDI

Entnée Duo de crudités wkok Melon Salade de perles au surimi
R
Plat principal Boulette de beeuf sauce brune Pilon de poulet roti Hachis végétal aux lentilles Thon mayonnaise
cimmncano. | Y P ¢ [ <
Riz Courgettes a la tomate Givesy s o m
Accompagnement Fokok Salade de haricots verts e
Brocolis persillés Pommes noisettes

Produit Laitiey D Cantal ok Yaourt aromatisé
Dessent Fruit Flan vanille Compote pomme banane *kk
Sany viande Boulette végétale sauce tomate Tarte au fromage Hokx ok
Sany penc

i |(IMW[M]IB‘ + @ Viandes, poissons @ Legumeo @ Produits cérealiers, 0 roduits
Cen oumilles d : fandes, pois B 2

et oeufs frui féculents et légumes sec. aitiers

N Nes salades el nes platy compesés Présence de porc ¥
Awbellation dloniai , N
@ Fabrigué en aneyron Bue de curdités : conettes wipées, céleni viylé, vinamigreltte Cuy de France =
Salade de penles o swiismi : penles, Peniens, SUWUami, Mayeunaise 2
s - - :
T/ Viandebovine prangaise Salade de hanicels verds : hanicols verls, tomate, mais, vinaigrelte Eabelwouge P
fﬁ%, Viande percine francaise Péche eapensable

Velaill . Hachis végétal auy lentilles : punée de ponume de tevie, lentilles, pulpe de temate Agnicullune bislogique
Haute valewn enwingnnementale

Cenlligication niveaw 2

)i

Nes saucesy
Sauce buwme : vou blanc, cansttes, signens, creme, ail, pewil, jus de veaw

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a 'obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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