RESTAURATION SCOLAIRE

(A
CRM RODEZ2 Menus dw 01 aw 05 Récembre 2025

PART
GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnée Salade de riz arlequin Carottes rapées Hook Ceeur de laitue Hk
A s
Pl principal Sauté de dinde sauce tandoori Pot au feu * Colin 3 céréales Sauce bolognaise végétale — Réti de porc aveyronnais*
Haricots verts BIO méridionaa® Macaronis
Accompagnement ok Purée de potimarron Rostis
Potatoes Brocolis persillés
Pueduil laitiev Gouda Yaourt nature Bio + sucre Chanteneige Hk Pointe de brie a couper
Dessents Aok Fruit @ Mousse au chocolat Fruit Flan caramel
Sany viomde Hoki sauce tandoori Potée aux légumes Hokx Hkx Omelette
Sany pere Omelette
W“uu‘w 'aum . ‘"' Viandes, peisson Féculents et Ié::.l'.t'-‘ﬁs L.é::.l'.t'-‘ﬂs & Produits Produits Froduits
\ew © dl - et ceunfs m SELS O friits 0 laitiers m SHErES @ gras
& o . Puésence de porc ¥
= Appellatisn d'origine protégée MM‘ @

@ Fabrigué en aveyron Euly de France }.%/
@/ Viande bovine | Salade de ig aleguin : g, mais, temates, maysnnaise, cibeulelte Cabelwouge
T Viande porcine prangaise Sauce tandeen : toux blanc, eignens, temate concentné, bouillon de velaille, épices tandeooni Péche esponsable ™
ﬁ./ Pel aw kew : beeuly, cheuy vets, canstles, penume de tevie, pewil, lawnien, henbe de prevence, Agniculiune biolegigue
. Petée aux legumes : pemume de teve, canettes, choux verts, bewillew de léguumes.
S Fabriqué dony le tauy Sauce belegnaise végétale : égnéné végétal, weux blonce, canetles, tlemate cencentné, eignens, Qesset maisen @
a7 BlewBlano Ceewy Yaeul dey Pgwwes@

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM ngDEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menud dw 08 aw 12 Récembe 2025

s

*

A

i§
=

v

@
P

®
&

PART
GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnée Hook Persillade de pomme de terre Hook Hook Velouté de potiron
e o e . \e% ) . T @ )
Plat principal = Haut de cuisse roti *  Colin court bouillon —  Haché de beeuf au jus Saucisse aveyronnaise* Lasagnes aux légumes du soleif
@ H
Pommes rissolées Poélée printaniere
Accompagnement Lentilles cuisinées / Carottes Frites au four + ketchup Hkx
Salsifis persillés Blé a la tomate
Preduit laitiey Camembert a couper Edam Yaourt sucré Carré président Hox
Bessent Compote pomme poire *k Fruit F@N Fouace campagnarde Fruit
Sany vionmde Galette pois et blé Fxk Croc fromage Poisson meuniére ol
Sany pere Poisson meuniére
- [ -
\eea; Wvu“w d,a,l‘m . ‘"' Viande SoM Féculents et légumes ‘ , L Produits Produits Produits
M et m SELs laitiers m SWréS m gras
Présence de penc
Compesitions Bude France
Pewillade de pemme de levie : penume de tevie, pensil, vinaignelle babelouge
Cowtl beuillew : beuillen de legumes, canettes, eignens, ail, thymw, lawiey ; :
. : PN ; . ewiennementole
Lasagnes au egumes duseleid : pate v lasagne, temate, coungetles grillees, signens, Haute valewy
—_— caneltes, peivvon wouge, huile d'slive viewge, creme futiche. Guatinee meggaella, fromage .
SRR iqué doun Le tovun . Qessent maisen
STARN Fabrigué : tal, ket
sizy 48 PP 2ot
i Blew Blawne Ceenrv Yaewl des Pynénées %

- Pueduiben Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

[}
CRM RODEZ Menus dw 15 aw 19 Récembre 2025

GOUT [\PARTAGEY/ PROXIMITE

GRENADE MERCREDI JEUDI MENU DE NOLL
Entnée ok ok ook Salade verte Avecal crenelle
A Filel de poulel source paiv
Plat principal YE»;/ Beeuf provencal Farcous aveyronnais + ketcuup Tarte au saumon Gnocchis carbonara* .
d'épi
Boulgour Jardiniére de légumes Chou vert braisé
Trio de l1égumes — Farfalles Pommes noisettes
Produit laitiev }% Yaourt fermier sucré Buchette mélangée a couper Petit suisse aromatisé ok *EE
Dessent Fruit 755 Mousse au chocolat Fruit & Flan vanille
' checelal
Sany viomde Axoa végétarien ok Gnocchis a la forestiére Aiguillette de saumon meuniére
Sany pere Gnocchis a la forestiére
- ] -
‘E(’A wmuw d/ahﬂm . ‘"’ Viandes, poisson Féculents et légumes (Q)|) Légumes & Froduits Frodiits Froduits
" et cenfs m SELS firuits m laitiers m SHErES 0 aras
~ Appellation d'onigine protégée
@  Favriquéenaveyon Que de cwdités : canottes, céleni, pewil, vindignette
s Viandebevine francaise Sauce provencal : ews blanc, pulpe de temate, pensil, temale concentné, henbes de provence,
w Contiticati . taleni 9 Fanceus : pain, eewy, lait, blette,pewsil, ail Howt
Gnecchis canbenanw : gnecchis, landens, cveme, ail

N . N . 2
%K\_'liﬁ Fabriqué dan e tan Tante awsawmen : lail, eeu, cveme fraiche, saumen, coungetles, emumental, sawmen fumé

B Preduit en Qccilanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



GENTRE DE LOISIRS

<R
CRM RODEZ Menud duw 22 aw 26 Décembre 2025

GOUT [\PARTAGEY/ PROXIMITE

GRENADE

MERCRED!

Velouté de courgette

=/ Z

JEE
Plat principal Boulette de boeuf BIO a la tomat f‘% Pilon de poulet roti

2

Tortellini pomodoro mozzar¢ Colin sauce curry

Accompagnement Purée de pomme de terre Rostis wkk Petits pois/carottes
Preduil lovitien Emmental % Yaourt fermier sucré Chanteneige Fromage blanc sucré
BDessent Compote pomme banane Fruit *kk Fruit @
Sany viomde Boulette végétale a la tomate Galette quinoa provencale ok ok
Sany pene
7S, POISSON Féculents et Yc‘:}m‘«‘c‘_-, ‘ ’ Produits
Sk m SELs laitiers
® , Compeditions Présence deporc. *
b Appellation d'onigine protégée @~
=/
@ Fabrigué en aneyren , . . , CEuy de France =
Velouté de coungelles : coungelles, canstles, pomme detevie, eignen, beuillow de légumes, #
@/ Viande bouine jrangaise awme, ail, cwuwy
% Viand e . Salade de ig : g, mais, temate, vinaigrette, ciboulette
@ Velaille rouncaise

2] Sauce cwvuy : euy blanc, fumet de peissen, creme, Cwuuy, pOne
A~ Tontellini pemedene megganella : pate o voniole, mezganello, vicotlov, temates, basilic
HARN Fabrigué dany le taun

£ BlewBlanc Ceeuny

Yaowt des Pynénces [

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM R%DEZ

GENTRE DE LOISIRS

Menus dw 29 Bécembre 2025 aw 02 Jouwien 2026
PART
GRENADE M [RCR[DI
Entnée ok *kx Salade de haricots verts ok
@ s, , @ |
Plat principal Paupiette de veau sauce poivre —  Blanquette de poulet ¥ Sauté de porc au jus* % o« Saumon créme citron
Blé [ Julienne de 1égumes Pommes sautées : Tagliatelles
Accompagnement n ¥
Haricots plats méridionaux Riz Epinards béchamel . g - Jeunes carottes persillées
T
Produit laitiev Petit suisse aromatisé Carré montsurais a couper Yaourt sucré U * Tartare
Dessent Fruit Maestro vanille wkk Fruit
Sany viomde Paupiette du pécheur sauce au poivre Blanquette de poisson Tarte aux légumes ok
Sany pere Tarte aux légumes
- ] - . . &
Les toumilles d'aliments : poissON Féculents et légumes @) Léo Produit
M S m SELS laitie
{é: . o I Présence de pevc *
b Appellation d'onigine protégée @~
y . . . L 2
@ Fabriqué en aveyion Salade de hanicets veds : hanicels vents, tomales, maiy, vinaigruelle &&v«d&‘:fwnw‘ﬂ/
@2
T2/ Viande bevine fuangaise Sauce peivie : wwu blanc, creme, ptpanation aw peivie Cabel wouge
T—«‘;/ Vioude percine fraungaise Sauce blanguelte : weux blanc, eignew, cwwufw, champignens, beuillen de velaille, ail, Péche tesponsable
U l _ll . X pf)- M q - lI I - l - ;Zliw
?—% brang Sauce cilnow : wou blanc, creme, jud de cilen, eignew, wmel de peivsen
gy Ceolijicalion enuvinennementole niveaw Howte valewy .
IVEAU 2 (¢
Julienne de Eguumes : chouy flew, canettes, cowgelltes, célen .
W Fabriqué dans Lo tawn Dessert maison, €8

Yaowt des Pynénces [

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(4%
CRM RODEZ Menus du 05 aw 09 Jonwien 2026

GOUT /'PARTAGE/ PROXIMITE

MARDI

MIRCREDI VINDREDI

GRENADE
_
Entnée ok *AX ok Salade de blé Velouté de petits pois
= 1l e =
Plat principal Tajine au pois chiche BIO Beeuly bowrguignen Poisson pané Q Cordon bleu ¥ Tartiflette* B
Boulgour m Carottes BIO méridionales
Accempagnement Purée de potiron ok
Brocolis méridionaux Pommes sautées
JYaourt|
®
Preduil lovitien - Saint Nectaire Petit suisde sucd Saint Paulin Yaourt fermier nature *okk
Dessett Brieche des eis Fruit ok Compote pomme banane
Sany viande ok Pizza au fromage whE Croc fromage Tartiflette végétarienne
Sany pero Tartiflette végétarienne
Cea Lamilles d aliments : m Viandes, poisson m Féculents et léguines m Léguimes & m Produits 0 Produits m Produits
M et coufs S€Cs fruits laitiers sucrés gras
Présence de pevc *
&,
CEuyy de Frunce ™
‘Cabel weuge

Yoot des Pynénées 0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

R
CRM RODEZ Menus duw 12 aw 16 Jannsien 2026

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI

Enlnée Salade brésilienne Crépe au fromage ok Persillade de pomme de terre *kk
2 i
Plat principol @ Colin sauce curry =<  Haut de cuisse roéti Paupiette de veau a la moutarde Pizza au fromage 1/ Sal;lclebl:;)lllt;%lizgse
Semoule i Pommes rissolées Torsades
Accompagnement Flageolets cuisinés/Carottes Ceeur de laitue B
Salsifis forestiere Poélée mexicaine Haricots beurre persillés
Produit laitiev Pointe de brie a couper *kk Buchette mélangée a couper Petit moulé Yaourt fermier a la myrtille
Dessent *okok Fruit Maestro vanille Cake au chocolat @ Fruit
Sany viomde ok Galette pois et blé Omelette Fokk Sauce bolognaise végétale
Sany pene
- ] .
‘Ee& Loumilles d'aliments : ‘"' Viandes, Produits Produits Produits
" et ccufs SECS laitiers m S 0
& , L, Présence de pevc *
= Appellation d'onigine protégée &
- &/
@ ¥ Salade brésilienne : ceewv de palimien, tomates, maia, ail pewil, vinaiguette ¥ R
Viande bevine frungaise ‘Cabel wouge
v, Viande perwine jrancaise Sauce cuwvuy : weux blance, pumel de peissen, creme, cwvuy, pone Péche wesponsable
= . o i i
olaille rangaise Sauce belegnaise : égnéné de beeuk,weuy blanc, canetles, tlemate concentngé, eignons, hevbes 4 P
Cetijication eninerunementale nivecw 2 de provence, peivie, ail, pulpe de temate Haute valewr e
AN
SAVEURS - 2 .
dARN - Fabriqueé dans le tauy Peélée mexicaine : canetles, hanicels vents, peivens, pelits pois, mais Deaser > @
sy a5
axne/  Blew Blane Ceewy Yaeunt des Pynénées 7
= Cake auw checelal : eeuk, sucne, foine, levuwe, huile de celga, cacaoe 2%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5%
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menuy dw 19 aw 23 Jouwriey 2026

s

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnée @ Salade de pates napoli *kx ok Velouté pomme de terre ok
poireaux
b > ,
=4 = ‘o = . » )
Plat principal — Réti de porc aveyronnais* @ =/ Beeuf aux carottes @ Colin 3 céréales Parmentier de canard @ =4 Omelette FE
Epinards BIO béchamel *kk Haricots plats persillés Riz a la tomate
Accompagnement ok i
i
Pommes noisette Riz Macaronis Jardiniere de légumes
Pueduil laitiev Yaourt fermier sucré Fromage fouetté Edam Petit suisse aromatisé ’ Coulommiers a couper
Dessent *okk Fruit Flan chocolat wkk Fruit
Sany viomde Hoki sauce citron Galette lentille boulgour + carottes Surimi mayonnaise Brandade de morue ok
Sany pere Hoki sauce citron Surimi mayonnaise
\e%’ WYMUEA/ d/ahﬂm . Viandes S et \C;’J:’.\‘r‘:‘ S Légumes & Produits
h et ceu secs fruits 0 laitiers
@ . o o Présence de pevc *
T Appellation d'ovigine protégée Compesitiony 2
Fabrigue en aweyren Salade de pates napeli : pates tuicelenes, maid, temales, vinaigrette, mélounge itolien CEuyy de Frowce =4
L ) - N @3
. ) ) UVelouté de tevie : deteve, peiteauwy, creme 7
Viande bevine frungaise ‘Cabel wouge
Toy  Viandepowine jrangaise Beeuly auy canelles : sauté de beeul, coaolles, bouillen de beewy, vin blanc, signens, hebe de Péche wespensable
ﬁ Uelatille froungaise pwuence, lowien, vwuy bloune Agricullune bislegicyue
=0 N ) _ ) g . . , 2rna . )
s 1 Celiication enviterunementale wiveow 2 Paumentien de canand : puiée de pemume de tee, éfhiloché de couand Hautte vatewy
AN
-@ Fabrigué doany le tovuy

g%{/’ Blew Blanc Ceewnv

Yaowd des Pynénées [

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



4
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 26 aw 30 Jauwien 2026

s

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
Enlnée Macédoine kK *kk ok Salade asiatique
=Y ©
Plat pruincipal Tortellini pomodoro mozzare "~ Haché de beeuf au jus Saucisse de Francfort* @ Gratin de poisson = Sauté de poulet yassa
@ Lentilles cuisinées @ Semoule Farfalles
Accompagnement ook Frites au four + ketchup '
Carottes Poélée cordiale Brocolis persillés
Produit laitiev Cantal Petit suisse sucré Petit louis Yaourt brassé a la fraise ook
Dessent Hook Fruit Compote de pomme @ Fruit Brownies
Sany vionmde ok Escalope panée végétale Palet maraicher ok CEufs brouillés
Sany pene

\EQA, “ d/' I l m Viandes

- Appellation derigine prelégée

@ Fabrigué en aneyren

fg;\/ Viande bevine francaise

»@7 Viande percine roungaise
Velaiille fromngaise

NIVEAU 2 (4

AN
MARN FPabruigué dans le tauwn

Cenlligication enviternementale wiveow 2

BN Blew Blawc Ceeun
@ - Puweduil en Qccitanie

Féculents et légumes Légumes & Produits
SECS O fruits m laitiers
Salade asiatioue : conetle vipée, mais, peusse de dejw, pensil, vinaigrette, jus de citven

Tentellini pemodone megganella : pate o voniele, meszganello, vicotiov, temates, basilic
Gualin de peissen : colin, cecklail de fuil de mev, emumentol, creme, cuwvuy
Sauce yasda : wux blane, meutande, jus de citvon, beuwillew de velaille, eignens, pument

*

Présence de penc

_/‘\
%
ity

)

Culy de Fraunce
‘ﬁabdﬂwuge
Péche wespensalble
Aanicuttune biologi ,

Yaowit des Pynénées

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

R
CRM RODEZ Menus dw 02 auw 06 Féaiev 2026

GOUT /'PARTAGE/ PROXIMITE

JLUDI
CHANDELEUR

GRENADE LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI

e
Entnée *kk Coleslaw *okk UVeloulé de petinen = paté de campagne*
e % . et ble = e vt © o N
Plat principal 12/ Beeuf BIO aux olives Galette pois et blé = Haut de cuisse roti Peotée WW* Poisson meuniére
Carottes persillées Epinards béchamel TR
Accempagnement Rostis Purée de céleri ‘ ki
Haricots blancs Riz
Produit Lavitiey Edam ok Carré président i Yaourt fermier sucré
Dessent Fruit Fruit m Maestro chocolat Crépe vanille Fxx
Sany viomde Tarte au fromage Fokk Pané sarasin lentilles poireaux Potée aux légumes (Euf mayonnaise
Sany pene Potée aux légumes (Euf mayonnaise
\eeé’ mmuw d}a‘unm . 0 Viandes, poisson m Féeulents et légumes m Légumes & m Produits @ Produits Produits
h et ceufs SeLs fruits laitiers suerés gras

Yoot des Pynénées 0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

@
CRM RODEZ Menus duw 09 aw 13 Févviev 2026 BOW @
A 2|2/Eﬁf£

GRENADE LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

= =
Enlnée ok *okx Céleri BIO mayonnaise ok Salade de haricots verts
1T [ 2] 8l
Plat principal boulette de beeuf sauce tandoori Marmite de colin sauce tomate Nuggets de poulet + ketchup Jambon blanc*  CEufs brouillés au fromage
Boulgour Trio de légumes Frites au four Petit pois cuisinés Coquillette
,
Haricots beurre méridionaux Bl B Blette béchamel Pomme vapeur Ratatouille
Prgduit laitiev Yaourt aromatisé Pointe de brie a couper ok @ Saint Nectaire Fromage blanc sucré
Dessent Fruit Mousse au chocolat Fruit Clafoutis pomme cannelle | ok
Sany viande Hoki sauce tandoori *hkx Nuggets de blé + ketchup Croc fromage *hx
Sany pene Croc fromage
Cea Lamilles d aliments : @ Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits m Produits Produits
- et ceufs secs fruits laitiers sucrés gras
Présence de pevc *
&
CEuyy de Frunce ™
‘Cabel weuge

Yoot des Pynénées 0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM R%DEZ

GOUT [ PARTAGE/ PROXIMITE

GRENADE

Entnée Betteraves vinaigrette

Plat principal @ Saumon créme citron

Accempagnement Pennes
Preduil lovitiey Chanteneige
Dessent Créme vanille
Sany viomde ek
Sany pene

\ee& Wmufb‘ d;aum . m Viandes, ¥

RESTAURATION SCOLAIR

Menus dw 16 o 20 Féwvien 2026

MERCREDI JEUDI
NOUVEL AN CHINOIS

@ uvellation d'erigi taé
@ Fabruigueé en aveyron

¥/ Viande bovine frangaise

¥ Volaille frangaise

Celijication enuinennementole niveow 2

s
TR Fabrigue dans letauy

Velouté carottes/patate douce Salade automnale ok Sameussa o LEgumes.
. Yezes/ s
Gnocehis Bbl;)Sisla;zlce tomate Beeuf bourguignon Saucisse aveyronnaise* Rig cantenais®
Gratin dauphinois i
ok B Flageolets cuisinés/Carottes rEx
Haricots verts persillés
ok Petit moulé Coulommiers a couper “ | *EE
Fruit kol Compote pomme poire . | Salade danonad
o Colin poélé Tarte aux légumes Riz cantonais végétarien
Tarte aux légumes Riz cantonais végétarien
oISSON Féculents et k‘:jw.\‘r'c'_-, Lf;’/\i'.i‘a‘c“p & Produits Produits
et ceufs m seLs @ fruits m laitiers m SUCTéS
, N . Présence de pevc *
Veleulé canettes patate deuce : patate deuce, canstles, pemume de teve, creme, eignens,
beouillon de legumes., ail doF =
Salade autemnale : canetles, chow weuge, chew blance, vinaigruette b o3
Cabelwouge
Sauce beunguignew : weux blanc, beuillenw de beeu, leuvien, vin wouge, henbe de provence, ? P

canetles, oignony Haute valewy envi
a0y, épices thai Yaouwtl des Pynénées /77

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



