
Lundi                                                                                                          
Mardi                                                        

REPAS FROID     

Mercredi                                      

REPAS FROID               

Jeudi                                                  

REPAS FROID                                           

Vendredi                                                        
MENUS DES ENFANTS BASTIDE 

Betteraves feta *** Salade de tomates au basilic *** Concombre au fromage blanc

Paella végétarienne Rôti de porc aveyronnais* Œuf mayonnaise Surimi mayonnaise Hot dog

Camembert à couper Carré président *** Yaourt aux fruits mixés ***

*** Mousse au chocolat Fruit Pastèque Mister freeze

*** Tarte au fromage Galette quinoa provençale *** Hot dog végétarien

Tarte au fromage Hot dog végétarien

Les familles d'aliments :

Œuf de France Présence de porc *
Viande bovine française Fabriqué dans le tarn

Viande porcine française Fabriqué en aveyron

Volaille française Agriculture biologique

Certification environnementale niveau 2 Appellation d'origine protégée

Haute valeur environnementale Dessert maison

Bleu Blanc Cœur Yaourt des Pyrénées

Filière marine engagée Commerce équitable français

Frites au four + mayonnaise

Produit laitier

Dessert

RESTAURATION SCOLAIRE
Menus du 22 au 26 Juin 2026

GRENADE

Entrée

Plat principal

Blé provençal Salade de pâtes

Sans viande

Sans porc

Accompagnement *** Salade de pomme de terre

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément à l’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergèn es 

réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. 

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément à l’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergèn es 

réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. 

Compositions 

Salade de pomme de terre : pomme de terre, tomate BIO, olive noire, herbe de provence, 
vinaigrette

Salade de pâtes arlequin : Pâtes HVE, maïs, macédoine CE2, curry, vinaigrette
Blé provençal : blé, poivrons, tomates, vinaigrette

Paella végétarienne : riz, petits pois CE2, poivrons, pulpe de tomate, tomate concentré
Assiette anglaise : pomme de terre, jambon blanc, rosette, saucisson à l'ail, vinaigrette

Trio de légumes : carottes CE2, brocolis CE2, choux fleurs CE2, ail, persil


