RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 31 Aeill aw 04 Geplembre 2026
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CRM RODEZ P
R
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GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
RENTREE SCOLAIRE

Enlnée Betteraves vinaigrette ] wkk Salade de pois chiche wkk
® =
Plat principal Tortellini provencal Jambon blanc* Colin poélé Sauté de dinde sauce tandoori
Courgettes sauce salsa Semoule
Accompagnement ok Purée de pomme de terre
Pates Brocolis
Pruoduit laitiev Yaourt fermier sucré [z Petit suisse aromatisé ook Le roussot a couper
«éz’u‘m‘ "
Deasent Fkk Fruit @ Maestro chocolat L"'ﬁ Fruit
Sany viomde okok Saucisse végétale okok Emincé végétal sauce tandoori
Sany perw Saucisse végétale
- ] -
‘EGA WVU‘LQA' d/mm . q]’ Viandes, poisson Féculents et légumes . Légumes & Produits Produits Produits
- et ccufs m S€C5 fruits m laitiers m SWrés m gras
I Cempeosiliony *
= @uyde France Présence de ponc
A~
e SAVEURS
Y’é\/ Vionde bovine fuaungaise Salade de peiy chiche : peis chiche, vinaignelle, pensil, eignons, cumin Fabrigqué dony le touny TARN
5
= Viande percine jraungaise P ,
Celijication enwinernmementole niveaw [, G
Howle valewv envinennementole Towtellini provencal : ticello, épinands., weuw blanc, tlemate concentiné, pulpe de temale, henbes Dessent maison @
& de provence;, ail, eignens L
\ Blew Blanc Ceewrv Yaouwtl des Pynénées Z@’

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE
Menus du 07 aw 1 Geplembre 2026

c®
CRM RODEZ
PARTAGE

MERCREDI JEUDI

GRENADE LUNDI
Enlnée Coleslaw ok ok *kok Cceur de batavia
- Boulette d'agneau sauce . : Jon . . . . -
Plat principal orieftale Gardiane de beeuf ﬁ: Roéti de dinde au jus @ Nuggets de poisson Sauce bolognaise végétale
Pommes sautées Poélée printaniére =) Ratatouille
Accompagnement Lentilles cuisinées/Carottes Pates

Haricots plats persillés Blé Riz

Pruoduit laitiev Yaourt fermier a la framboise Coulommiers a couper Petit louis Petit suisse sucré *kx

Dessent ook Flan caramel Fruit au sirop Ile flottante a dresser

Galette pois et blé Croq veggie tomate ok ok

Boulette végétale sauce orientale

Sany viamde

Sany pene
Lea familles daliments : : ' : :

(20 b . m Viandes, poisson m Féculents et [:’,’()‘.'.l‘ﬂci @ L.cgul‘nci & m Produits m Produits m Produits

s€cs fruits laitiers Surés gras

et cufs

C iti
Colealawm : canettes bie, chew blone big, vindigrette, mayennaise

B iandeporcine pangaine
) =4 Volaill . Sauce enientale : woux blanc, pulpe de temalte, temate concentng, pond buuw, épice ovientale, perdil
pwuence, lawven

Hawte valewn enwinerunementale Sauce belegnaise : veux blance, pulpe de temate, temate concentné, canetles, eignens, hetbes de
provence, ail

Peélée printaniene ; pelity peis, coavstles, penume de tevie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



- RESTAURATION SCOLAIRE
CRM RODEZ

dw 14 18 2026
Mesuws aw 18 Geplembre

GRENADE LUNDI MERCREDI

Entnée Blé provengal ok Duo de crudités Melon *okx
BTN
Sauté de porc sauce moutarde a N . L
Plat principal ‘i’ Cordon bleu p , . « Paella au poulet f:./ @ Colin sauce nigoise
I'ancienne -
Choux fleurs paprika Boulgour Pates au pesto
Accempagnement - *okok Rostis
Pommes noisettes Poélée campagnarde Blette béchamel
Produit Lavitiev Yaourt aromatisé Cantal ok Fromage blanc aromatisé Petit moulé
Dessent *okok Créme caramel =8 Fruit ok
Sany viomde Croc fromage Axoa végétarien Paella au poisson ok ok
Sany perw Axoa végétarien

Pes poumilley daliments : () vivdes voszon ) Feculents

et légumes Légumes & m Produits

et ceufs fruits laitiers
Cempesilieny Paésence de porc T
Ble provencal : blé CEL, elives noines, poivon, tomate BIQ, vinaigelle Fabricué dany le taw,

Sauce moutande v lancienne : wwu blanc, meutade a Uancienne, creme, gend buw, ail,
peowil
signeny, henbe de provence

Paello aw peulel : ig, pelitsy peis. CEQ, peivionsy, cecktoil de uil, pilew, épices paello

Poélée estivale : coungelles, peivons, henbes de provence, signensy

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menuy dw 21 aw 25 Geplembre 2026

MERCREDI

-
=
2

GRENADE
Entnee ook Carottes rapées Crépe au fromage HHK ek
R s =Y Emincé de peulet sauce
Plat principal Beeuf bourguignon = Roti de porc au jus Aiguillette de poulet au jus ﬁ‘, = . Dahl de lentilles verte

Trio de légumes

Purée de pomme de terre

Epinards béchamel

Riz pilaf

Blé Pommes vapeur
Produit laitiey Camembert a couper ikok ook Saint Nectaine Yaourt fermier sucré
Desset Flan vanille % Fruit Compote pomme abricots q Flegnande o penmumes. @ Fruit
]
Sany vionde Colin sauce armoricaine Palet maraicher Calamars a la romaine CEufs brouillés *kx
Sany pew Palet maraicher
‘EEA' Wvl,i,uw d/lalu“m . Viandes, poisson Féculents et lé.’}'.-.n‘ca @ Produits Produits Produits
hd m et ceufs m secs . laitiers m Sucrés m oras
k-4 p deporc ¥
= CEuy de France !:Q!MEQQ!I!'Q!GQ waence de pone
Vionde bovine fuaungaise Fabrigqué dony le tauy 2N
Viande percine froungaise provence, lawtien Fabrigué en aveyron @
Velaille frowngaise Sauce tenestiene : wouw blanc, beuillonw de velaille, champignens, cieme, canstles, oignons, ail, Agnicultune bislogicque
peowil —
Cenlligication enviterunementale niveoaw o -
2 Qanl de Lentilles : lentilles, Lait de coce, pulpe de temate, eignens, dil, CLUMiv, CUWLCLNOL, GOULCUVY prmnmwwwwmm;w
Flognande auy penumes : Lail, seuly, sucie, fatine, vanille, penme
Blew Blanc Ceeun Yaewilb des Pynénées Z@’
Filiéne maine engagée Cemmence éoguitalble froungais =

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

R
CRM RODEZ Menus dw 28 Geptembre aw 02 Qctebre 2026

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Enlnée ok Jambon sec* + beurre Betteraves vinaigrette wkk ok
) . \=4 ) 5 - o . . .
Plat principal Paupiette de veau au jus - Blanquette de dinde ‘&= =/ Haut de cuisse roti Lasagne bolognaise Tortilla pomme de terre oignons
Accompagnement Brunoise du soleil Haricots verts persillés
Frites au four Cceur de laitue Epinards béchamel
Boulgour Pommes rissolées
Preduil lovitiey Mimolette *okk Yaourt aux fruits mixés Coulommiers a couper Petit suisse aromatisé
Dessent Fruit . Creme chocolat ﬁ *kx *kx
Sany viomde Paupiette du pécheur CEuf mayonnaise/Tarte au fromage Galette quinoa provencgale Lasagne aux légumes du soleil Fkx
Sany perw CEuf mayonnaise
‘BEAI wvuuwwa‘uvm m Viandes, poisson m ‘Fcu'lcnf et légumes @ Légumes & ® Produits m Produ !h m Produits
et ceufs ecs fruits laitiers s gras
7 Composilionsy Pwsence de porc ¥
= Cuyde France pow
A~
& SAVEURS
= Vinde bovine frangaise Fabrigqué dony le tauy 2N
pewil 5
Agricullune bwlwﬂ-
Buwmeise duseleil : temale, cowgettes, aubengines, eignens, peiwions 1
il 9 9 9 d/ ‘
Dessent maisen @
Yaewilb des Pynénées %
e

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

Menuy dw 05 aw 09 Qctebre 2026

c®
CRM RODEZ
PARTAGE

MERCRED! JEUDI VENDREDI

GRENADE LUNDI
Enlnée *kx Salade de pois chiche *kx *kx Haricots verts vinaigrette
7y A= ) .
Plat principal =/ Beeufala catalane —~  Sauté de poulet au jus Escalope viennoise Filet de merlu sauce citron Hachis végétal aux lentilles

Carottes au curry

Jardiniére de légumes
kKK

Pates

Rostis

Accompagnement
Pommes sautées Petits pois %

Brocolis méridionaux

Petit moulé Yaourt fermier sucré BIO

Produit laitiev Emmental ok Pointe de brie a couper
Bessent Compote de pomme Flan vanille Fruit Mousse au chocolat wkk
Sany viande Emincé végétal sauce catalane Colin sauce beurre blanc Croc fromage Hox ok

Sany pene
\EQA, Wyu'm d/lawm : m Viandes, poisson m Féculents et légumc‘: @ Légurnca & m Produits m Produits m Produits
h et ceufs secs fruits laitiers sucrés gras

N
- CEuly de Fuunce .
N Compeosilionsy
= Viande bevine frangaise
Salade de peiy chiche : peis chiche, vinaignelle, pensil, eignons, cumin

&;’ Velaille froungaise

Hachis végétal auy lentilles : punée de pemume de tevie, lentilles, tomale concentné, eignens

O

|
g

{gez|
3

D G
s g
1
E?

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

R
CRM RODEZ Menus dw 12 aw 16 Octebre 2026

Gemaine dw gt
GRENADE LUNDI MERCREDI Jrun

Plat principal

Produib Laiti
Dessent
Sany viande
Sany pene
\e%’ Wmuw d;awm : m Vian , poisson m Féculents et l:,"{}u.wca L.égumez & m Produits m Produits m Produits
et ceufs S€Cs fruits laitiers SWrés gras

& . ¢ *
= @upde France Compoailionsy Puésencede porc

e HARR
= Viande bovine francoise Fabrigué dany le touy

Volaille frangaise Agnicultune bislogique |

L . ) @
Cenlligication enviternementale wiveow 2 Appellation d'orini téaé ®

@ il : . c . L

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



GENTRE DE LOISIRS

(5%
CRM RODEZ Menus dw 19 aw 23 Oclobre 2026

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

CRENADE Nt MERCRED! JEUDI VENDREDI

® =
Enlnée = (Euf BIO mayonnaise Carottes rapées *kk *okk *kok
- @
Palet végétarien patate douce et <= . Ars Paupiette de veau sauce tomate . “Z6ti de porc aveyronnais jus au:
Plat principal getarienp @ Haut de cuisse roti P . @ Brandade de colin P v * J
légumes oignons ) herbes
i Pommes rissolées Haricots beurre méridionaux Ratatouille
Accempagnement Purée de brocolis &5 *okk
Epinards béchamel Semoule Pommes vapeur
Pruoduit laitiev ok *kk Camembert a couper Fruit Yaourt fermier a la vanille
Dessent Maestro chocolat ﬁ"‘- Compote de péche Eclair au chocolat Fruit .
Gans viand sk Hoki sauce nantua Paupiette du p(.echeur sauce tomate sk Omelette
oignons
Sany pere Omelette
. ] . P . ) : = . - — x -
\eea, WM‘,(’A’ d/awm : m Viandes, poisson ‘"’ Féculents et légumes ‘i D Légumes & ‘H' Produits m Produits q;’ Produits
hd et ceufs sSecs fruits laitiers SUCrés gras
74 Puésence de *
= @ugde France wesence de penc
Fromps
. Fabrigué dany le touy TARN
Sauce temate eignensy : wwuw blanc, signens, vinw blanc, luier, pulpe de temate, temate
Brandade de celin : punée de pemme de teve, celin, ail Appellation diovigine prolégée

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



GENTRE DE LOISIRS

(5%
CRM RODEZ Menus dw 26 aw 30 Qctebre 2026

PARTAGE/ PROXIMITE

GRENADE LUNDI MERCREDI

VENDREDI

Entnée ok Samoussa aux légumes okk
. . gﬁy . e )
Plat principal Colin sauce thym citron =/ Colombo de dinde &= Retortillat
Boulgour BIO aux épices Poélée cordiale
kKK

Courgettes persillées Flageolets cuisinés

Yaourt fermier sucré

Vache qui rit

*kk

f—? Cordon bleu
Choux fleurs BIO béchamel
Pates

Buchette mélangée a couper

Betteraves BIO vinaigrette

Rougail saucisse*

Riz créole

Jardiniere de légumes

kKK

Preduit lovitiey Petit suisse aromatisé
=
Dessent Fruit 55 ook Fruit Compote pomme fraise Flan chocolat &
Sany viande ok Palet maraicher Fox Omelette Rougail poisson
Sany pere
. ] . P ¥ p : = . - — x -
\Eea, W“M d/awm : q” Viandes, poisson Féculents et légumes ‘i D Légumes & Produits Produits Produits
hd et ceufs @ secs fruits m laitiers 0 SuLrés m gras
> Présence de pevc *
= Euy de France
=Y Viande bovine froungaise MM’ Fabrigué dons le touy TN
i
= Viande percine jrangaise
- —- : ] e y i 'y ) L s ) aj.ll, L i i
ﬁﬁ Velaill . QWWWMWWMWWMWWWW Agricultune biologiue

9&?5? Blew Blanc Ceenry de tjammbdwpgnum
Commence équitable froncois

o
§
i

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM R%DEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menuy dw 02 aw 06 Nevembre 2026

PARTAGE
GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnée o *kx Taboulé Velouté de potiron _— *kx

-

Plat principal

Haut de cuisse roti

Haricots beurre méridionaux

=R

%

o\
4

i

Grignotines de porc sauce . i
Poisson meuniére

barbecue*

Carbonade de beeuf Raviolis oriental aux lentilles

Choux de Bruxelles Epinards béchamel

Pites

Accempagnement Fokok
Potatoes Salsifis persillés Pommes noisettes Semoule
Pruoduit laitiev Petit suisse sucré Carré de I'est a couper *kk *kx Petit louis
BDessent Cookie @ Fruit Mousse au chocolat Fruit Flan patissier
Sany viande Tarte aux légumes Axoa végétarien Calamars a la romaine Hohx Hox
Sany pene Calamars a la romaine
\eeA’ WVM dl' (lmwa:é' m Viamdes, poisson m Féculents et lEquimes Léquimes & m Froduits m Frodiits m Froduits
et coufs SELS fruits laitiers SHrES aras

PN 6 *
T Culy de France C iti Puésence de pono
sy
=/ Viande bevine francaise 5 i . o o Fabrigué doans le toruy T8N
- Tabeulé : semeule, peiions weuges, poivnons vents, tlemales, waisin sec, vinaignelle, menthe,
e/ Viande percine rangaise jus de cithen Fabruigueé en aveyron @
ﬁq Salade de pemme de tenvie : ponmume de teve, temate BTQ, elive neine, henbe de provence,

- Velaille froumgaise vinaignette

Sauce canbonade :eux blanc, suce, biene, pain d'épinces, eignens, beuillon de beew

Sauce banbecue : wu blanc, fend buw, sucte, temate cencentné, prépanation babecue
Yaount des Pyninées 2

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

p)
CRM RODEZ Menus duw 09 aw 13 Nevembre 2026

GRENADE LUNDI MERCREDI Jrunt VENDREDI

Enlnée *kx Salade de riz *kx Haricots verts vinaigrette
% e
Plat principal Roti de dinde sauce basquaise Pizza au fromage Nuggets de poisson + citron ¥ Choucroute garnie*
Blé Brocolis persillés PN 2
Accompagnement m Petits pois/carottes Fxk
Poélée campagnarde Pommes sautées ———
Produit laitiev Saint Nectaire *k Yaourt brassé fraise Lz Fromage blanc sucré
Dessent Flan vanille Fruit ok
Sany viande Boulette végétale sauce basquaise Hkx Hkx Choucroute de la mer
Sany pere Choucroute de la mer
- [ -
\eeél wm“w d/awn,elﬂxéz . ‘u’ Viandes, poisson Féculents et légumes Gi » Légumes & Produits Produits Produits
- et cenfs m secs fruits ® laitiers m SUTES m gras
& Pré de, *
= Cug de Frounce Compeaitions wesence de ponc
% 5 5
= Viande bevine francaise abnigué dans e toowy ™22
R Salade de g : Rig BTQ, maiy, temates, vinaigretle
e
=4 Viaude pecine roancoise Fabrigué en aneyron @
Velaille jroangaise cencenting, ail
Conlijication envinonnementale wiveau 2 chew, pemme de lewe, saucisdew o Uail, saucisse de rounckett . L . @
Appellation donigine protégée
Filitne manine engagée Commence équitable fuancais o

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(4]
CRM RODEZ Menud duw 16 aur 20 Nevembe 2026

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

A & . ; . .
Entnée Carottes rapées ook ‘ *kk =/  (Euf mayonnaise Velouté de petits pois
7 : & e
Plat principal =" Beeuf provencal Sauté de dinde sauce miel soja | @ Colin poélé Curry de pois chiche Gnocchis Bio carbonara* 7=
Haricots plats méridionaux Semoule
Accompagnement Purée de potiron Duo pomme de terre/carottes *kx
Boulgour Trio de légumes
Preduit laitiev ook Coulommiers a couper % Yaourt fermier sucré ook ook
Dessent Mousse au chocolat 3 Fruit Chou vanille Cocktail de fruit Fruit -
Sany viomde Colin sauce provencale Galette pois et blé ok ok Gnocchis BIO carbonara végé
Sany perw Gnocchis BIO carbonara végé
- ] -
‘EGA WVU‘LEA’ dlmm . ‘u’ Viandes, poisson ‘"’ Féculents et légumes @ E’ Légumes & ‘li' Produits Produits
- et ceufs SeCs fruits laitiers gras

N ,
—i‘: é doF o Puésence de pene *
N saveurs
= Viande bevine jrancaise Fabrigué dany le tauy 25N
o Veloulé de pelila. peis : pelily pois, purée, ceme, signens, beuillonw de legumes
ﬁ’ Velai ) Sauce provencale : wwux blane, temate concentng, pulpe de tomate, henkes de provence, -

oignewn, pewil, bouillen de beeuly, ail

Houtte volewv enwinennementole gwme
Sauce canbenou : creme, ail, wwu blone, lavdens

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

<®
CRM RODEZ Menus dw 23 aw 27 Nevembre 2026
PARTAGE

GRENADE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

kKK k%K

ok Blé provencal

keksk
Colin sauce beurre blanc

Lasagne ricotta épinards chevre

Escalope de poulet panée Paupiette de veau a la moutarde

o
Plat principab B Roti de porc au jus*

Chou vert a la tomate Lentilles cuisinées Jardinére de légumes
ok Riz aux petits légumes

Accempagnement
Blé Carottes persillées Pommes vapeur
Edam [ 2%

*okok Yaourt aromatisé

Preduit lovitiey Yaourt brassé banane Camembert a couper
Salade d'ananas

Dessent Fruit Compote de péche Fruit d Cake aux pépites de chocolat | |
*kok

Paupiette du pécheur ok

Sany viande Croc fromage Escalope panée végétale

Sany pene Croc fromage
\EQA, Wyu'm d/lawm : m Viandes, poisson 0 Féculents et lé:)umc: @ Légu\‘nca & m Produits m Produits m Produits
h et ceufs secs fruits laitiers SuLrés gras

B @uydetuance Compesitiony Présence depore
= i i i iqué A
- UViande bevine francaise Colealan : tLen bie, chow bl bie, vinaigrelle, . Fabrigué dany le toaun
T Viande porcine frungaise Blé provencal : blé CEQ, elives neines, poivon, tlemate BTQ, vinaignetle Fabrioué en aueyron @
Sauce moutanude eux blanc, meutaude, cweme, gend buwy, ail, pedil
Sauce beuwvie blanc : vou blanc, creme, signens, viw blanc, échalstte @
Apvellation d'oriai toad

Cake pépite de checelal : eeul, huile, fovine, sucre, pépite de checelal, levuwre

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



